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68.

67.

70.

71.
72.

Dana Madalyon -Mantar Soslu-

Kaibsmedaillon mit Champignonsauce, mit Reis, Bratkartoffeln und Salaf
Medallion of veal with mushroom sauce., rice, fried potatoes and salad
Kansik lzgara

Gemischte Grillplatte mit Rels, Bratkartoffeln und Salat

Mixed grill served with rice, potatoes and saiad

Kiisleme (Kuzu Bonfile)

Gegrilifes Lammntckenfilet mit Reis, Bratkartoffeln und Salat

Grilled lambfillet. with rice, fried potatoes and salad

SPEZIALANGEBOT
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Sira Servis -ab zwei Personen- pro Person

5 verschiedene Sorten Fleisch, LammspieB. turkische Bouleften,
Huhnerbrust, Lommkotelett und Hackfleischrélichen im
“Dirdm*- Brot werden frisch gegrillt und nacheinander serviert!
Beilagen: Salat, Reis, Grilltoraten und Bratkartoffeln

MENU - AB 2 PERSONEN
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Kuver: Fladenbrot mit Sesamkdmern hel aus dem Stelnofen
frisch zubereitet, mit Butter und Dorfkdse (Tulum)

Vorspeisen: Acht verschiedene kalte Vorspeisen und vier
verschiedene warme Vorspeisen

Haupftgericht: Gemischfe Griliplatte mit Bratkartoffeln,

Rels und Salat

Mixed grill served with rice, potatoes and salad

Nachtisch: Tath

TAVA - GERICHTE AUS DER PFANNE
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Geschnetzeltes Lammfleisch

mit Tomaten und Paprika in der Pfanne gebraten, pikant
gewdrzt. Serviert im Rémertopf. mit Rels und Salat

Lamb schnifzel roasted in @ pan with fomato, sweet pepper.
onions and mushrooms, served in a clay pot. with rice and salad
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Geschnetzeltes Hiihnerfleisch

mit Tomaten und Paprika in der Pfanne gebraten, pikant gewdrzt,
Serviert im Rémertopf, mit Reis und Salat

Chicken schnitzel roasted In @ pan with tomato, sweet pepper,
onions and mushrooms, served in a clay pot, with rice and salad

FIRINDA GUVEC - SCHMORGERICHTE
IM ROMERTOPF AUS DEM STEINOFEN

Hasir Giiveg (Bolu usulil ile)

Geschmorte Lammhaxe mit frischem Gemuse, pickante Sauce und Salat
Diced lamb wrapped with vegetables. sauce und salad

Peynirli Gliveg

Fleischpfanne mit Tomatensauce , Kdse und Rels

Et Sote

Geschnetzeltes Lammileisch mit Rels und Salat

Lamb schnithel with rice and salad
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74.

75.

76.

77.

78.

1.

92.

93.

94.

101.

102.

103.

104.

105.

Sebzeli Giiveg
Verschiedene Gemuse ous der Pfanne, mit Reis

Greenbeaus. eggplant, zucchini, potatoes and bell

peppers baked with tomatoes and carrots

in a earthenware Casserole served with rice

Begendili Kebap

Geschmortes Flelsch auf Auberginenplree mit Kdse dberbacken
Lamb knuckels scalloped with fresh vegetables,

aubergine puree and cheese

Halep Kebap

Geschnefzeltes Lammflelsch auf Auberginenpuree mit Knoblauch
Lamb schnifzel scalloped on oubergine puree with fetta cheese
Kuzu Tandir (Konya usuli ile)

Lommkeule ous dem Rémertopf mit Reis und Salat

Lamb joints in clay pot finely cooked

in oven, served with rice and salad

Ali Nazik (Beykoz ydresi)

Geschnelzeltes Larnmifleisch Auberginenplree

mit Joghurt konobaluch und Butter

Lamb schnithel, aubergine puree with yoghurt, garlic and bufter

HAMUR CESITLERI - TEIG SPEZIALITATEN

Lahmacun (3 tane)
Tarkische Pizza (3 Stdck mit Salat) / Tarkish plzza
Istek ve Arzuya gdre Karadeniz Pidesi yopilir

TATLILAR - SUSSPEISEN (HAUSGEMACHT)

Finnda Sitlag

Milchreispudding tlrkischer Art / Turkish rice pudding
Tel Kadayif

Gebdck aus Fladentelg in Sfrup mit tdrkischer Mandel-Cremefdliung
Fastry of dough threads in syrup and nufs

filed with Turkish almond-créme

Giinun Taths!

Tagesdessert / Dessert of the day

Kiinefe

Gebdck aus Fladenteig mit tdrkischem Kdse

aus dem Stelnofen warm serviert

Shredded wheat with fresh unsalted fetta cheese and
honey syrup, served warm out of brick oven

Kansik Meyva Tabadi

Gemischter Obst Teller

Mixed Fruits

BALIK CESITLERI - FISCHSPEZIALITATEN

Cupra lzgara

Gegriltte Dorade mit Salat

Grilied Dorado with salad

Levrek Buglama (ab 2 Personen) pro Person

Gedulnsteter Wolfbarsch in Pfanne mit fomatensauce,

Paprika und Knoblauch

Pecially recommended!

Poached Seebass with fomato sauce Green Pepper and garlic
Levrek lzgara

Gegrilifer Wolfbarsch mit Safat

Seabass Grilled with Salod

Karides lzgara

Hummerkrabben vom Grill mit Reis und Salat

Giant Prawus from Grill with rice and salad

Karides Giivec

Hummerkrabben mit Champignons, zwibeln in WelBweinsauce,
Paprika und Knoblauch zubereitet und mit Kaschkavalkdse dberbacken
Giant Prawus with mushrooms in white winersauce with green pepper
and gariic prepared and grafiniert with Kaschkavalcheese

Offnungszeiten: 12 - 01% Uhr
Nirnberger Sir. 46 . 10789 Berlin
Tel. 030 - 217 77 74
Internet: www.hasir.de
eMail: info@hasir.de
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1.

12.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

CORBALAR - SUPPEN

Mercimek Corbasi
Rofe Linsensuppe
Lentil soup

iskembe Corbasi
Flecksuppe
Entralls soup

Domates Corbast
Tomatensuppe
Tormato soup

SOGUK MEZELER - KALTE VORSPEISEN

Humus

Kichererbsenpuree mit Sesamd! und Gewtzen,

scharf und Knoblauch

Chickpeas puree with tahini. lemon juice. olive ofl and garlic

Saksuka

leicht gerdstete Baobyauberginen und Kartoffeln

mit in Olivend! gebratenen Zwiebeln

und Tomaten darauf, gewtirzt mit Knoblauch
Slow-roasted baby Aubergine Topped with olive oil-fried
onions, potafoes, tomatoes, and seasaned with garlic

Haydari

Quark, Knoblauch

Minty spices and a hint of garlic in
a creamy yoghurt sauce

Fasulye Pilaki
Dicke Bohnen eingelegt in Tomatensauce
Haricot beans served cold in olive ofl

Yaprak Sarmast

Hausgemachte, Gefdlite Weinbidtter mit Reis,
Pinienkemen, Korinthen und Zwiebeln

Stuffed wine leaves with rice, pine kemels,
herbs and olive ol

Acih Antep Ezmesi

Tomaten, Zwiebel- und Peperoniptiree (scharf)

Very finely chopped tomatoes with onion,

green pepper, parsiey, walnuts, and sumach with chill

Beyaz Peynir
Schafskdse / Fetta cheese

Cacik

Joghurt, Gurke, Knoblauch, O, Krduter

Finely chopped cucumber in a creamy
yoghurt sauce with mint and a touch of garlic

Orddv Tabag
Gemischte kalte Platte / Mixed hors-d oeuvre

Ordév Tabag fiir 2 Personen
Gemischte kalte Platte
Mixed hors-d oeuvre for two people

29.

30.

3.

32.

33.

37.

38

41.

42

ANATOLISCHE APPETITSHAPPEN

Kuver (ab 2 Personen)

Fladenbrot mit Sesamkdmermn helB aus dem Steinofen

frisch zubereitet, mit Butter und Dorfkdse (Tulum)

(en az iki kisilik) per person

Pitta bread with sesame corns, served hot from the

brick oven, freshly dressed with butter and cottage cheese

SICAK MEZELER - WARME VORSPEISEN

Patlican Biber Tava

Auberginen und Peperoni In Olivendl gebraten, angerichtet
mit Knoblauch und Tomatensauce

Fried aubergines and peperoni served in tomato

sauce with garlic and yoghurt

Meyhane Koftesi
Ganz plkant gewdrzte kleine Fleischkugeln, gebraten
Spicy piquant meat balls

Sigara Boregi

Gebratene Blatterteigrélichen mit Schafskdse
Fried rolled filo pastry filled with

fetta cheese and parsiey

Krepli Bérek Ispanakl
Pamierte Teigtasche gefdllt mit Spinat
Filo pastry fileed with spinach

Sicak Ordév Tabadi
Gemischte Warme Platte
Mixed hot hors-d ceuvre

Sicak Ordév Tabag: fiir 2 Personen
Gemischfe Warme Platte
Mixed hot hors-d"oceuvre for two people

Miitebbel (Spezialittt des Hauses)
Gegriilt und gehackte Auberginen mit Joghurt und Knoblauch
Grilled and scrambled Aubergene with yoghurt and Garlic

Pastirmali Humus
Kichererbsenpuree mif tdrkische Schinken uberbacken
Purred chickpeas with salted corned beef

SALATALAR - SALATE

Coban Salatast

Bauernsalat, gemischter Salat aus Tomaten,
Zwiebeln, Gurken und Paprikaschoten

mit Olivend! und Essig angerichtet

Mixed salad of tomato, onion, cucumber and green
pepper dressed with olive oll and vinegar

$64gis Salata

Tornaten, Cliven, Gurken, Kdse, Elsbergsalat
Mixed salad of tomato, olive, cucumber,
cheese and iceberg lettuce

Hasir Salata
Nach Art des Hauses
Salad in the style of the house

Gébek Salata

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken. Peperoni.
Zwiebeln, Petersilie mit Olivend! und

Zitrone auf spezielle Art zubereitet

Salad of iceberg lettuce, tomato, cucumber,
pepperoni, onion and parsiey, dressed with

olive oil and lemon, prepared in a special fashion

51.

52.

53.

56.

58.

59.

61.

62.

IZGARALAR - GERICHTE VOM GRILL

Bursa iskender Kebap

Kleingeschnittenes Flodenbrot mit wirziger Sofe Ubergossen,
mit Joghurt, Krdutern bestreut und mit verschiedenem Fleisch
-5is Kdfte, §is Kebap., (legara Kdffe- belegt)

Mixture of shish kofte, shish kebab and meatballs

served with pifta bread soaked in spicy sauce

and yoghurt, with herbs sprinkled over

Kasarl Kéfte

Turkische Bouletten aus Kalbfielsch mit Kdse
gegrillt mit Reis, Bratkartoffeln und Salaf
Turkish grilled pellest of veal with cheese,
served with rice, friied potatoes and salad

Beyti (Hasir usuli ile)

Hackflelsch-SpieB mit Petersilie, Scheibenrettich. gewdrzten
Zwiebeln, gegriliten Tomaten, Peporoni und Spezialbrot
(Beyti Kebab in Rélichenform Ist besonders lecker)

Minced lomb barbecued on a skewer, seasoned

with slices of radish, spicy onions, parsley, pepperoni,
griled tormatoes, served with special bread

(Beyti kebab in small rolis) strongly recommended

Adana Kebab

Hackflelsch am SpieB, besonders wiizig zubereitet,

mit Reis, Bratkartoffein und Salat

Minced lamb barbecued on a skewer, dressed particularly
spicily.served with rice, friied potatoes and salad

Adana Yogurtiu

HackspieB8 mit Yoghurt und Krdutem bedeckt,

und mit kleingeschnittenem Fladenbrot (Pide)

und wurziger Sauce Ubergossen,

Minced meat served on a bed of pitta bread, covered
with a spicy sauce, topped with yoghurt and herbs

Tavuk Kilbash

Entbeintes wirziges Hihnerfieisch vom Grill
mit Reis, Bratkartoffein und Salot

Boned, spicy, grilled chicken, served with rice.
fried potatoes and salad

Cop Sis
Lammfleischspiel anatolischer Art vomn Grill mit Salat
Grilled lamb on skewers with Salat

Kuzu $is
Lammifleischspie8 mit Reis. Bratkartoffelnund Salat
Grilled lamb served with rice, potatoes and salad

Kuzu $Sis Yogurtiu

FleischspleB mif Yoghurt und Krdutern bedeckt, und mit
kieingeschniftenem Fladenbrof

(Pide) und wirziger Sauce Ubergossen

Acili Terbiyeli $is Kebab

LammfleischspieB mit Knoblauch, mit Reis,
Bratkartoffein und Salat (scharf)

Grilled lamb on skewers, spiced with garlic,
served with rice, fried potatoes and salad (hot)

Kuzu Pirzola

Lammkotelett tarkischer Art mif Reis.
Bratkartoffeln und Salat

Lamb chops in Turkish fashion with rice,
fried potatoes and salad
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